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	Ficha didáctica 7. CONCEPTUALIZACIÓN(2)


	Nombre de la Profesora.  Nombre del Profesor.

	


OBJETIVO: 

Descubrir medios para elaborar actividades didácticas con Zirano. 

En Zirano Pedagógico encontrará actividades ya preparadas para utilizar Zirano Castellano como herramienta didáctica en el área de Lengua.

Se exploran aquí algunas ideas que pueden servir para que cada profesor o profesora elabore sus propias actividades.

CONCEPTUALIZACIÓN (2).  

Como culminación del entrenamiento en el proceso de conceptualización veamos un ejercicio que por sus características puede ser aplicado a cualquier área de conocimientos.

Se trata de clasificar (conceptualizar) las palabras que aparecen en la tabla.

Para ello tenemos dos opciones:

Proporcionar al alumno o a la alumna los posibles encabezamientos (conceptos) de la clasificación o, bien, dejar a las alumnas y alumnos que los descubran y que hagan su esquema de clasificación. En este caso hemos de respetar su libertad de agrupación según los criterios que ellas o ellos elijan, siempre que sea lógico.

También es posible que nuestras alumnas y alumnos afinen la clasificación que hemos propuesto introduciendo subepígrafes que nosotros no hayamos previsto.

Esta actividad puede aplicarse a cualquier área de conocimiento además de Lenguaje, como bien se ve en el conjunto de palabras que forman el núcleo del ejercicio.

Al profesorado, una búsqueda simple en Zirano y el uso del Cuaderno le permitirán acceder con mucha facilidad a campos conceptuales muy amplios de los que escoger el contenido léxico de su unidad didáctica.

En la primera columna el alumno o la alumna coloca la clave correspondiente a cada palabra (01, 02, 03, etc.).

Cuando la asignación de claves está terminada, o antes si lo cree conveniente, irá al menú TABLA ( ORDENAR (ORDENAR POR COLUMNA 1 ( ACEPTAR.

Bastará con que escriba a mano o copie los encabezamientos al principio de cada grupo para que el ejercicio quede bien presentado.

	claves
	[image: image2.png]

	02

01

07


	aceite

aceituna

aguacate

aguardiente

agusanarse

albaricoque

albérchigo

alcaparra

algarroba

almendra

almendruco

almez

altramuz

anacardo

ananá

anona

apalear

arándano

árbol

asolanarse

avellana

azufaifa

banano

baya

bellota

cacahuete

cacao

café

calabaza

camuesa

caqui

carpófago

casis

cidra

cohombro

compota

confitura

cosecha

cosechar

cuesco

deshuesar

despepitar

drupa

durazno

endrina

enverar

epicarpio

escamujar

exprimir

fertilizar

fresa

fructificar

frugívoro

frutería

frutero

fruticultura

fruto

granada

granar

grosella

guayaba

guinda

hayuco

helarse

higo

huerto

jalea

lavafrutas

licuadora

lima

limón

maca

macedonia

madroño

madura

madurar

malagueta

mamey

melocotón

melón

membrillo

mermelada

mesocarpio

molturar

mondar

mora

mora

naranja

nectarina

níspero

nuez

oliva

orejones

papaya

paraguayo

pasarse

pectina

pera

pericarpio

pérsico

pezón

piña

piñón

pistacho

plátano

postre

producir

pulpa

quivi

rabo

racimo

recoger

recolección

sandía

secadero

sidra

sorbete

tallo

tamarindo

tomate

troj

uva

varear

vello

vendimiar

verdal

vino

zapote


TAREA:

Resuelva este ejercicio o prepare otra actividad similar con otro grupo de palabras.

Zirano, de una forma cómoda y ágil, facilitará la autocorrección una vez realizada la actividad.
	Fecha en que envía el ejercicio:


	Observaciones de su tutor o tutora:
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e-Lexis Ziento Volando 

C/ Zarandia 22. 2º dcha 

Huesca 22002 (España) 

Tel: 974 230618 | Fax: 974 230618 

Email: pedagogia@zirano.com 

.....................................................

Instrucciones. 

Es muy conveniente que haya visitado las demos de Zirano Castellano antes de empezar a estudiar esta lección. Si todavía no lo ha hecho le sugerimos que acceda a ellas. Ver demos (enlace) www.zirano.com ( Zirano Castellano ( Demos de Zirano Castellano. 

Para desarrollar el trabajo con comodidad debe tener activos el Diccionario Conceptual Zirano Castellano www.zirano.com ( Zirano Castellano ( Entrar y esta lección. Le sugerimos que pase de uno a otro pinchando alternativamente en ellos en la barra de tareas (generalmente está en la parte inferior de la pantalla). 

Una vez cumplimentada cada lección el alumno o la alumna deberá enviar la lección al tutor o a la tutora:

Por Correo postal o fax. 

1.) Imprima la lección cumplimentada. 

2.) Una vez impreso el documento tiene que enviarlo a la dirección de correo: xxxxxxxx xxxxxxxxxx xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx xxxxxxxxxxxxxx, o al número de fax xxxxxxxx. 

Por Correo Electrónico. 

1.) Primero tiene que haber creado una carpeta donde guardar las lecciones cumplimentadas.

2.) Guarde la lección en su ordenador. Haga clic sobre el icono Guardar.

3.) Abra su servidor de correo (Hotmail, Yahoo, Outlook...) y adjunte la lección (previamente guardada en su ordenador).

4.) Envíe el Correo Electrónico a la dirección: aaaaa@aaaaa.com. Ponga como asunto su Nombre y apellidos y el número y nombre de la lección que adjunta.

................................................................

01. NOMBRES DE FRUTAS, FRUTOS O BAYAS





02. PRODUCTOS DE LAS FRUTAS O DE LOS FRUTOS O A BASE DE FRUTAS O FRUTOS





03. PARTES DE LAS FRUTAS Y FRUTOS Y CONJUNTOS DE ELL@S 





04. PROCESOS NATURALES RELACIONADOS CON LA FRUTA O LOS FRUTOS.





05. COSECHAR LA FRUTA O LOS FRUTOS





06. PROCESAR LA FRUTA O LOS FRUTOS





07. ESTROPEARSE LA FRUTA O LOS FRUTOS





08. OTRAS AGRUPACIONES
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